
L E
C O N T I N E N T A L

Salades  Grecque ou César
Burger  végan,  fr i tes  et  sa lade

 pâtes  au  choix  (chorizo ,  carbo,  saumon,  pesto  roquefort)
Brochette  de  bœuf  sauce  tartare ,  f r i tes  et  sa lade

 Brochette  de  Poulet  gr i l lé  sauce  curry ,  f r i tes  et  sa lade
Fish  and chips  sauce  béarnaise

Steak haché (225  gr) ,  f r i tes  sa lade  
. . .

Mini  café  gourmand 

“Formule  Eco”  15 .90€
Midi  e t  so i r  

“Formule  Première  c lasse”  19 .90€
Midi  e t  so i r  

Salades  I ta l ienne ou Nordique
Pavé  de  saumon,  r i sotto  crémeux

Escalope milanaise ,  l inguine  pesto  verde
Faux f i let  gr i l lé ,  f r i tes  et  sa lade

Cabi l laud au chorizo ,  r iz  et  légumes
Burger  aéro ,  f r i tes  et  sa lade  

Burger  au  poulet  cr i spy  sauce  BBQ,fr i tes  et  sa lade  
. . .

Mini  café  gourmand 

Supp l ément  accompagnement  4€ e t  sauce  2€



N O S  S A L A D E S

Fêta , légumes  gr i l lés  et  pesto  verde
Salade  Grecque 16 .90€

Poulet  croust i l lant ,  croûtons ,  copeaux de  parmesan,
tomates ,  œufs .  e t  sauce  césar

Salade  César  16 .90€

Burrata  crémeuse ,  jambon de  pays ,  tomates  de  sa i son et
pesto  verde

Salade  Ita l ienne 20 .90€

Saumon fumé au bois  de  hêtre ,  mini  b l inis ,  tartare
écrevisses  marinées  aux  herbes

Salade  Nordique 20 .90€

N O S  P Â T E S  

Linguine  au roquefort  16 .90€

Linguine  saumon 16 .90€

Linguine  au pesto  verde  16 .90€

Linguine  à  la  carbonara  16 .90€

Linguine  végétar ienne 16 .90€

Linguine  au chorizo  16 .90€



N O S  D E S S E R T S

Tarte  au c i tron meringuée  8 .50€

Fondant  au chocolat  9 .90€

Brochettes  de  fruits  fra i s  8 .50€

Crème brûlée  au  Grand Marnier  8 .50€

Café  gourmand 10 .50€

Panna cotta  fruits  rouges/exot iques  ou caramel  8€

Macaron Gourmand 10 .50€

N O S  P L A T S  

Burger  végan,  fr i te  et  sa lade  16 .90€

Burger  aéro ,  f r i tes  et  sa lade  19 .90€

Faux f i let  gr i l lé  19 .90€

Pavé  de  saumon ,r i sotto  crémeux  24 .90€

Escalope Milanaise ,  l inguine  pesto  verde  19 .90€

Cabi l laud sauce  chorizo ,  r iz  et  légumes  24 .90€

Burger  poulet  cr i spy  sauce  BBQ,  fr i tes  et  sa lade  19 .90€

Tropezienne 12€



B O I S S O N S

VINS

5€

8€

8€

Au verre  :
Galinette  côtes  du Céressou 
(Rouge ,  b lanc ,  rosé  )

Berger ie  de  l ’Hortus  
(Rouge ,  b lanc)

Puech haut  Domaine  de  Bru 
(Rosé  )

Boutei l le  :
Galinette  côtes  du Céressou 
(Rouge ,  b lanc ,  rosé  )

Berger ie  de  l ’Hortus  
(Rouge ,  b lanc)

Puech haut  Domaine  de  Bru 
(Rosé)

18€

35€

39€

BIÈRES
BOUTEILLE :
Heineken 25c l                                
Desperados ,
Corona     
PRESSION :
Leffe  25c l                                         
Lef fe  50c l                                         

4€
8€

5€
9€

 CHAMPAGNES
 Coupe de  champagne 
 Kir  royal   
 Moët  et  Chandon 
 Ruinart              

15€
16€
95€
150€

SOFTS

Coca,  Coca  zero ,  IceTea ,
Oasis  Tropica l ,
Orangina ,Schweppes
JUS DE FRUITS :
Orange ,  Pomme,  Ananas ,  Tomate                 
Jus  d ’orange  pressé   

4€

3€

6€

Café/Décafé iné                                         
Double  Café/Déca                                     
Grand Crème                                      
Chocolat  Chaud                                 
Cappuccino                               
Thé/Infus ion  

BOISSONS CHAUDES

3€

4€

2€

4€
4.50€

4€

APÉRITIFS 

Ricard /  Past i s  51                              
Mart ini ,  Porto             
Muscat ,  Suze ,  Kir          

4€
5€
5€

Alcools

8€
15€

7€
18€

15€

12€

7€

WHISKY
J&B 4CL                        
 Jack  Danie l ’ s  4CL     
 RHUM
Saint  James  ambré  4c l                 
Don Papa 4Cl                
VODKA
Belvédère  4CL          
GIN
Hendrick ’ s                 
TEQUILA
San José  4CL               
DIGESTIFS 
Armagnac ,  Cognac ,          
Calvados…
Get  27 ,  Bai leys ,               

16€

12€


