
A É R O P O R T  M O N T P E L L I E R  M É D I T E R R A N É E  -  3 4 1 3 0  M A U G U I O  -  0 4  6 7  2 0 0  7 0 8
W W W. A E R O P O R T H O T E L . C O M



                                                                                         

N O S  E N T R É E S

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S

L E S  S A L A D E S  R E PA S  O U  S A L A D E  E N T R É E

6 OU 12 HUITRES SELON ARRIVAGE	   8.90€/15€        

TARTARE DE SAUMON MAISON AUX ZESTES DE CITRON VERT	 13.00€
                                                
SAUMON FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE	 13.90€

SOUPE DE POISSONS DE ROCHE CROÛTONS ET ROUILLE	                                               12.00€

PAN CON TOMATE ET JAMBON IBERIQUE	  12.50€

VELOUTE DE SAISON		  12.00€
				 
ARDOISE DE FROMAGES OU DE CHARCUTERIES	 12.00€

ARDOISE DE CHINOISERIES	 14.90€

ARDOISE MIXTE (FROMAGE ET CHARCUTERIE)	 18.00€

		                                       

LES LINGUINES 	 - CARBONARA MAISON	 12.50€
                                	 - DEUX SAUMONS 	 14.50€   
                                      - CÈPES ET BOLETS	 16.90€   
                                      - BASILIC ET PESTO FRAIS                                                                      12.50€                                                                                      

LES WOKS                    - LAMELLES D’ENCORNETS À LA THAÏ	 15.00€
	 - BOEUF MARINÉ À LA THAÏ 	 16.00€
	 - VÉGÉTARIEN AUX LÉGUMES CROQUANTS	 14.00€
   	 - CANARD SAUTÉ À LA THAÏ	 17.00€
	 - QUEUES DE GAMBAS DÉCORTIQUÉES	 18.00€
                                      - POULET MARINE A LA THAI	 16.00€
  SERVIE AVEC DES NOUILLES SAUTÉES ET LEGUMES CROQUANTS

LES BURGERS	 - L’INCONTOURNABLE CLASSIQUE	 17.50€
	 - LE BACON BURGER 	 18.50€
	 - LE RUSTIQUE AU CHÈVRE	 18.50€
                                  - LE FISH SALMON	 18.50€
	 - LE CHICKEN FROM KENTUCKY	 17.00€

SALADE GRECQUE: LÉGUMES MEDITERRANÉENS GRILLÉS, FETA ET PESTO	                   15€/10€

SALADE CAESAR: VOLAILLE CROUSTILLANTE , CROÛTONS DE PAIN ,                                          					  	
COPEAUX DE PARMESAN  ,TOMATES, OEUF DUR , SAUCE CAESAR .	 16€/11€	

SALADE NORDIQUE : SAUMON FUMÉ AU BOIS DE HÊTRE, TARTARE DE SAUMON             16€/11€
AUX ZESTES DE CITRON, TOMATES ET SAUCE VIERGE AU CITRON CONFIT

SALADE ITALIENNE : MOZZARELLA BURRATA CRÉMEUSE, JAMBON CRU                           18€/12€
PESTO FRAIS EMINCÉ DE TOMATES 	                                                                                                   
 
	                            



L E S  P I Z Z A S  R O U G E S

L E S  P I Z Z A S  B L A N C H E S

MARGARITA : MOZZARELLA, FROMAGE, OLIVES                                            	                           12.00€

NAPOLITAINE : ANCHOIS, MOZZARELLA, FROMAGE, OLIVES	 12.50€

AIR ITALIA : JAMBON CRU, PESTO, MOZZARELLA, SALADE, TOMATES FRAÎCHES	 13.90€

ROMAINE : JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS, MOZZARELLA, ŒUF, FROMAGE, OLIVES	 13.00€

CALZONE : JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS, MOZZARELLA, ŒUF, FROMAGE, OLIVES	 13.00€ 

RED DEVILS : PEPPERONI , MOZZARELLA ,FROMAGE, OLIVES, SAUCE PIQUANTE               13.00€ 

IBÉRIQUE : CHORIZO , POIVRONS , OIGNONS , MOZZARELLA ,FROMAGE, OLIVES             13.50€

CARNIVORE : MOZZARELLA, VIANDE HACHÉE, FROMAGE, OIGNONS, SAUCE BBQ             13.50€

4 FROMAGES : CHÈVRE, ROQUEFORT, MOZZARELLA, FROMAGE, OLIVES	 13.50€

KEBAB : MOZZARELLA, FROMAGE, VIANDE KEBAB, OIGNONS, POIVRONS, SAUCE BLANCHE	 13.50€

OCÉANE : SAUMON FUMÉ,  MOZZARELLA, FROMAGE, OLIVES	 13.90€

ROYALE : JAMBON BLANC , CHAMPIGNONS , MOZZARELLA, FROMAGE , OLIVES	 13.00€

FORESTIÈRE : POULET, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, PERSILLADE, FROMAGE, ŒUF, OLIVES	 13.50€

CÉVENOLE : EMMENTAL, CHÈVRE, MIEL                                                                                     12.50€
 

   



L E S  P O I S S O N S

L E S  V I A N D E S

ESCALOPE DE SAUMON, SALSA À LA CORIANDRE                                        	         18.50€ 
	
BRANDADE DE MORUE                                                                               	            18.90€
	
ESPADON SNACKÉ, SAUCE VIERGE AU CITRON CONFIT                                                        	   19.90€
              	
SEICHE EN PERSILLADE                                                                                                 	  18.90€

TATAKI DE THON À LA JAPONAISE                                                                                            	   19.00€	

PARILLADA DE POISSONS (SEICHE, ESPADON, SAUMON)	  29.90€	

 

ENTRECOTE DE L’AUBRAC (+400 GR)	         26.50€

CARPACCIO DE BOEUF BLACK ANGUS ET COPEAUX DE PARMESAN	 16.00€

FAUX FILET D’AUBRAC	 (+300 GR)                                                                                                	 18.50€
                  
BBQ DE VOLAILLE CITRONNÉE                         	 17.00€

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD GRILLE A LA PLANCHA                                               18.50€   

BROCHETTE DE BOEUF D’AUBRAC	 17.00€

BROCHETTE DE VOLAILLE MARINÉE	 16.00€                                                                                                            

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ	     18.00€  

DUO DE BROCHETTES (POULET + BOEUF)	                                                       22.00€

TRIO DE BROCHETTES (POULET, BOEUF, MAGRET)	 26.00€

STEAK HACHÉ MAISON  (+300 GR) 	 17.00€

N O S  G A R N I T U R E S  E T  S A U C E S
RIZ PARFUMÉ
LÉGUMES DE SAISON
FRITES RUSTIQUES
SALADE  VERTE
PUREE MAISON
LINGUINE
 
                                NOS SAUCES : ROQUEFORT / POIVRE / CÈPES ET BOLETS.



M E N U  D U  M O M E N T

D E S S E R T  A U  C H O I X  D A N S  L A  C A R T E  D E S  D E S S E R T S 

32€

TARTARE DE SAUMON FRAIS AUX ZESTES DE CITRON 
OU

                                  SOUPE DE POISSONS DE ROCHE ROUILLE ET CROUTONS 
OU

 ARDOISE DE CHARCUTERIE FINE   
OU

ARDOISE CHINOISE
OU

VELOUTE DE SAISON

ESCALOPE DE SAUMON, SALSA À LA CORIANDRE 
OU

BROCHETTE DE MAGRET DE CANARD GRILLÉ A LA PLANCHA
OU

BBQ DE VOLAILLE CITRONNÉE
OU 

BROCHETTE DE POULET OU DE BOEUF D’AUBRAC MARINÉ
OU

PLAT OU DELICE DU JOUR

MENU ENFANT  9€
STEAK HACHÉ OU POISSON OU JAMBON OU NUGGETS

FRITES OU LÉGUMES OU RIZ OU PÂTES OU PURÉE 

GLACE DEUX BOULES OU SALADE DE FRUITS

TOUS NOS PLATS ET MENUS PEUVENT 

ETRE CONSOMMES SUR PLACE OU ETRE EMPORTES



L E S  D E S S E R T S

ILE FLOTTANTE		  8€

FROMAGE BLANC		       5€

FRAISES (SUCRE OU CHANTILLY)	 6€

SALADE DE FRUITS DE SAISON                                                                                                              6€

CRÈME BRÛLÉE MAISON	 8€

TIRAMISU MAISON		  8€

PANACOTTA MAISON		  7€

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON 	 8€

MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON	 9€

TARTE CITRON MERINGUÉE ET SON MACARON	                                                                               8€

TARTE TATIN		  8€

GLACE ARTISANALE (VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ, CARAMEL, CITRON, PISTACHE, FRAISE,
RHUM RAISIN)		  2.50€ LA BOULE

ARDOISE DE FROMAGES	                                                     8€

 CAFÉ OU THÉ GOURMAND	 9€  
                 
 MACARON		  1€

L’HÔTEL DE L’AÉROPORT VOUS PROPOSE ÉGALEMENT DES PRESTATIONS BANQUETS,
SÉMINAIRES ET MARIAGES SUR DEMANDE.  

ANNIVERSAIRE/ ÉVÉNEMENTS/SALLE PRIVATIVE
POUR PLUS DE RENSEIGNEMENTS VEUILLEZ-VOUS ADRESSER À LA RÉCEPTION.

AÉROPORT MONTPELLIER MÉDITERRANÉE 
34130 MAUGUIO – TÉL 04.67.200.708

FAX 04 67 20 05 62 –  CONTACT@AEROPORTHOTEL.COM
WWW.AEROPORTHOTEL.COM


